Industrikekkener

Madlavning og fedtstoffer er en stigende arsag til enorme skader og knuste
dreamme. Nedseet risikoen for brand, og leer at slukke ilden og begraens ska-
den, inden branden far uerstattelige konsekvenser.

Forsikring
& Pension

Installation af aftreekskanaler og Der skal veere ekstra opmaerksomhed omkring =\
ventilation i kommercielle kekkener madlavningszoner fx:
. Aftreekskanaler skal veere modstands-
dygtige over for den varme rgg. : kqgeg
o frituregryde
+  Der skal veere tilstraekkelig afstand til * il
brandbare materialer og overflader - hvis * kipsteger

Renggring gor skaden mindre, hvis
uheldet er ude

Brandslukningsudstyr

.

Version 1

det ikke er muligt, skal der isoleres mod
overforsel af varme.

Der ber veere installeret spjeeld i kanal-
systemer.
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Udsugningsanlaegget renggres 1 gang om
ugen.

Emhaetter og kanaler skal renses for fedt
halvarligt/arligt - interval aftales ved en
konkret vurdering.

Installer evt. som alternativ til den arlige
indvendige rengegring af udsugningska-
nalerne et anlaeg, der neutraliserer fedt
direkte i emhaetten.

Fedtaflejringer i udsugningskanalerne,
skal fjernes af specialister.

Montér et automatisk brandslukningsan-
leeg pa frituregryden fx model DFI-1 fra
VID Fire Kill eller tilsvarende.
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Lav serviceaftale pa automatiske
brandslukningsanlaeg.

Der skal veere friture-/fedtslukker til ra-
dighed i kakkenet samt brandtaeppe.

Alle medarbejdere skal have haft kursus i
brandslukning.

Personalet skal have kendskab til brug af
de forskellige slukkertyper.

Alle medarbejdere skal have kendskab til
de automatiske brandslukningsanleeg og
manuel aktivering af dem.

* 0g lignende.

Ved indretning af kakkener skal der vaere fokus
pa brandsikring omkring gryde/ildsted, emhaet-
te, aftraekskanaler og omgivende konstruktion.

Erfaringer viser, at elektriske installationer kan
kortslutte og veere arsag til skader, sa en ekstra
opmarksomhed pa slidte og aeldre installatio-
ner vil altid veere ngdvendig. Jaevnlig el-termo-
grafering af installationer anbefales.

Hvis uheldet sker - dette begraenser
skadens omfang

. Udsugningsanleegget skal automatisk
stoppe ved brand i frituregryden.

. Det skal vaere muligt at stoppe udsug-
ningsanlaegget manuelt.

. Brandslukningssystemet skal kunne udlgz-
ses manuelt.

Adfaerd for skade - undga at det

gar galt

. Fyld kun den ngdvendige og anbefalede
mangde af fritureolie i gryden.

. Brug aldrig en frituregryde, hvor driftster-
mostaten er defekt eller blokeret.

. Virker driftstermostaten ikke, skal fri-
turegryden slukkes straks og reparator
tilkaldes.

. Blokér aldrig for sikkerhedstermostaten.

. Serviceeftersyn pa frituregryden skal ske
if. leverandgrens anvisning.

Laes mere pa Sikringsguiden.dk

GES-2020-00004




